
การสมัครเข้าศึกษาต่อ ระดับปริญญาตรี

ช่องทางการสมัคร

สมัครออนไลน์ ผ่านเว็บไซต์วิทยาลัย สมัครด้วยตนเอง ที�วิทยาลัยฯ

คุณสมบัติผู้สมัคร หลักฐานการสมัคร

1. กรอกใบสมัคร 2. ชำระค่าสมัครเรียน 
ผ่านการโอนเงิน 
หรือบัตรเครดิต

3. ส่งหลักฐานการโอนเงิน 
(หากชำระผ่านช่องทาง
การโอนเงิน)

1. ติดต่อฝ�ายรับสมัคร ชั�น 1 อาคาร 1
2. กรอกใบสมัคร
3. ชำระค่าสมัครเรียน ด้วยเงินสด การโอนเงิน

หรือบัตรเครดิต

นัดล่วงหน้าได้ที�  
วิทยาเขตกรุงเทพฯ โทร. 02 721 8471-2
ศูนย์การศึกษาเมืองพัทยา โทร. 038 488 463-7

• หลักสูตรปริญญาตรี (4 ป�)
เป�นผู้สำเร็จการศึกษามัธยมศึกษาตอนปลาย 
(ม.6, ปวช.) หรือเทียบเท่า

• หลักสูตรปริญญาตรี (เทียบโอน)
จบการศึกษาไม่ต�ำกว่า ปวส. หรือประกาศนียบัตรอื�น
ที�เทียบเท่า ด้านบริหารธุรกิจ หรือสาขาที�ใกล้เคียง 
เช่น การโรงแรม การท่องเที�ยว การจัดการ 
การขาย/การตลาด การเงินการธนาคาร 
คอมพิวเตอร์ธุรกิจ อาหารและโภชนาการ

www.dtc.ac.th

• ใบสมัครของวิทยาลัย 
• สำเนาใบรายงานผลการศึกษา (ใบ ปพ.1) 
• ใบประกาศนียบัตรจบการศึกษา (ใบ ปพ.2) 
• สำเนาทะเบียนบ้าน
• สำเนาบัตรประจำตัวประชาชน
• สำเนาหลักฐานการเปลี�ยนชื�อ-สกุล (ถ้ามี) 
• รูปถ่ายหน้าตรงไม่สวมแว่นตาดำ ขนาด 1 นิ�ว จำนวน 3 รูป 
• ค่าสมัคร 500 บาท 
• ค่าทดสอบภาษาอังกฤษ หลักสูตรนานาชาติ 1,500 บาท

UNDERGRADUATE
PROGRAMS

www.dtc.ac.th

หลักสูตร
ปริญญาตรี

DUSIT
THANI

COLLEGE

เชฟอาร์  /  ธีรภัทร ตียาสุนทรานนท์
เชฟกระทะเหล็ก ประเทศไทย (ผู้ชนะการแข่งขัน 
The Next Iron Chef Season 2) / Owner & 
Executive Chef of Home Kitchen Studio

ศิษย์เก่า ปริญญาตรี
สาขาวิชาการจัดการครัวและภัตตาคาร

ที�นี�ช่วยหล่อหลอม DNA 
ของความเป�น DTC ให้กับผม 

ได้ทั�งความเป�นมืออาชีพ ระเบียบวินัย 
และความอดทนจากการแข่งขันต่าง ๆ
ตั�งแต่สมัยเรียน ภูมิใจมากเลยครับ

ที�ได้จบจากสถาบันนี� ความรู้ที�ได้จากที�นี�ี่
เหมือนเป�นใบเบิกทางเป�นเหมือนเสาเข็มหรือ
รากฐานที�มั�นคง ให้ผมมายืนอยู่ตรงจุดนี�ได้

Ha Song Hee
Director of Sales, Dusit Suites Hotel Ratchadamri, 
Bangkok / VP of Korean-Thai Chamber of Commerce, 
representing Dusit Hotels & Resorts

ศิษย์เก่า ปริญญาตรี
สาขาวิชาการจัดการโรงแรมและรีสอร์ท (หลักสูตรนานาชาติ)

Dusit Thani College means 
a lot to me, and still now. 

The college has embraced me 
since Day 1. They became 

my friends, parent, mentors, and 
everything. They provided healthy 

and safe environment for me 
to concentrate on studying.

รมิตา จิตรมณีกาญจน์
General Manager

Empress Pattaya Hotel

ศิษย์เก่า ปริญญาตรี
สาขาวิชาการจัดการโรงแรม

อาจารย์ทุกท่านใส่ใจดูแลนักศึกษาอย่างใกล้ชิด 
รุ่นพี�รุ่นน้องเราเคารพและช่วยเหลือกันและกัน 

เนื�อหาการเรียนการสอนของที�นี�เน้นให้เราได้ลงมือทำ 
ได้เห็นภาพจริง ทำให้เวลาที�เราไปฝ�กงานหรือทำงานจริง 
เราสามารถทำมันได้ทันที เวลามีคนถามว่าจบจากที�ไหน 

จะตอบด้วยความภาคภูมิใจทุกครั�งว่า “วิทยาลัยดุสิตธานี” ค่ะ

1 ซอยแก่นทอง (ข้างซีคอนสแควร์)
แขวงหนองบอน เขตประเวศ กรุงเทพฯ 10250
โทรศัพท์  : +66 (0) 2721 8471-2
แฟกซ์  : +66 (0) 2361 7806
E-mail  : marketing@dtc.ac.th

วิทยาลัยดุสิตธานี กรุงเทพฯ วิทยาลัยดุสิตธานี ศูนย์การศึกษาเมืองพัทยา
382/46 หมู่ 6 ถนนสุขุมวิท ตำบลนาเกลือ 
อำเภอบางละมุง จังหวัดชลบุรี 20150
โทรศัพท์ : +66 (0) 3848 8463-7
แฟกซ์ : +66 (0) 3848 8933
E-mail : marketing-pattaya@dtc.ac.th
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โครงการ
แลกเปลี�ยนต่างประเทศ

EXCHANGE
PROGRAM

อีกขั�นของโอกาสการเรียนรู้ เสริมสร้างความมั�นใจ 
และสร้างแรงบันดาลใจได้มากกว่า



วิทยาลัยดุสิตธานี
ศูนย์การศึกษาเมืองพัทยา
เป�นอีกหนึ�งศูนย์การศึกษาของวิทยาลัยดุสิตธานี 
สำหรับผู้ท�ีสนใจเรียนในภูมิภาคตะวันออก
ตั�งอยู่ใจกลางแหล่งธุรกิจท่องเที�ยวสำคัญ เดินทางสะดวก 
ป�จจุบันเป�ดการเรียนการสอนหลักสูตรปริญญาตรี 
(ภาษาไทย) และหลักสูตรระยะสั�น

DUSIT THANI
COLLEGE

กลุ่มวิชาเอกเลือก  

กลุ่มวิชาเอกเลือก  

UNDERGRADUATE PROGRAMS

ปริญญาตรี หลักสูตรบริหารธุรกิจบัณฑิต สาขาวิชาการจัดการโรงแรม 

BACHELOR
OF BUSINESS

ADMINISTRATION IN

HOTEL MANAGEMENT 
(THAI PROGRAM)

ปริญญาตรี
หลักสูตรบริหารธุรกิจบัณฑิต

สาขาวิชาศิลปะการประกอบอาหาร

BACHELOR OF BUSINESS 
ADMINISTRATION IN 

CULINARY 
ARTS  (THAI PROGRAM)

A joint program with 
Le Cordon Bleu

(INTERNATIONAL PROGRAM)

BACHELOR OF BUSINESS ADMINISTRATION IN  

PROFESSIONAL
CULINARY 
ARTS 

ปริญญาตรี 
หลักสูตรบริหารธุรกิจบัณฑิต 
สาขาวิชาการจัดการการบริการ  

HOSPITALITY
MANAGEMENT

A certified program by 
EHL Hospitality 

Business School 

(INTERNATIONAL PROGRAM)

BACHELOR OF
BUSINESS ADMINISTRATION IN

PATHWAY
PROGRAM

DTC

การันตีโดยผู้จ้างงาน
ด้วยคะแนน 4.64  จากคะแนนเต็ม 5

คุณสมบัติและทักษะโดดเด่นสูงสุดของบัณฑิตวิทยาลัยฯ

• ด้านทักษะความสัมพันธ์ระหว่างบุคคลและความรับผิดชอบ
• ด้านคุณธรรม จริยธรรม

หมายเหตุ : คิดจากจำนวนบัณฑิตที�ตอบแบบสำรวจทั�งหมด 
 *สัดส่วนของบัณฑิตที�ตอบแบบสอบถามคิดเป�น 93% ของจำนวนบัณฑิตที�สำเร็จการศึกษาทั�งหมด

หลักสูตรปริญญาตรี
ที�เป�ดสอน

ข้อมูลการได้งานทำของบัณฑิตระดับปริญญาตรี ป�การศึกษา 2564

อีกหนึ�งเส้นทางสร้างความพร้อม
สู่ความสำเร็จที�มากกว่า
หลักสูตรที�ช่วยปรับพื�นฐานและเตรียมความพร้อมผู้เรียนสู่การเรียน
ในหลักสูตรนานาชาติ ระดับปริญญาตรี ด้าน Hospitality และ Culinary Arts 
เน้นการเรียนการสอนแบบ Interactive, สนุก และให้ผู้เรียนเป�นศูนย์กลาง  

ปริญญาตรี 
หลักสูตรบริหารธุรกิจบัณฑิต
สาขาวิชาศิลปะการประกอบอาหาร
อย่างมืออาชีพ

วิทยาลัยดุสิตธานี
กรุงเทพฯ

เป�นสถาบันการศึกษาและฝ�กอบรมด้าน Hospitality ของประเทศไทย
ในเครือดุสิตธานีท�ีมีประวัติก่อต�ังมายาวนานกว่า 30 ป� ได้รับการ
รับรองคุณภาพหลักสูตรในระดับสากล วิทยาลัยดุสิตธานีกรุงเทพฯ 
ตั�งอยู่ไม่ไกลจากใจกลางเมืองกรุงเทพฯ และท่าอากาศยานสุวรรณภูมิ 
ป�จจุบันเป�ดการเรียนการสอนหลักสูตรปริญญาตรี (ท�งัภาษาไทยและ
นานาชาติ) หลักสูตรปริญญาโทและหลักสูตรระยะสั�น

ของจำนวนบัณฑิต  
ได้งานหลังจาก
จบการศึกษา
ภายใน 1 ป�

95%

ของจำนวนบัณฑิต  
ได้งานหลังจาก
จบการศึกษา
ภายใน 6 เดือน

81%

ของบัณฑิต
ที�ได้งานตรงกับ
สาขาที�เรียน

73%

ก้าวเข้าสู่โลกการทำงาน
ได้อย่างมั�นใจก่อนใคร

HIGH 
EMPLOYABILITY 
RATE OF DTC 
GRADUATES

เป�ดสอนที�
• วิทยาเขตกรุงเทพฯ

เป�ดสอนที�
• วิทยาเขตกรุงเทพฯ

เป�ดสอนที�
• วิทยาเขตกรุงเทพฯ

CRAFT YOUR CAREER

เป�ดสอนที�
• วิทยาเขตกรุงเทพฯ   • ศูนย์การศึกษาเมืองพัทยา

กลุ่มวิชา
การจัดการธุรกิจที�พัก 
LODGING
MANAGEMENT

กลุ่มวิชา
การจัดการอีเว้นท์ 
EVENT
MANAGEMENT

กลุ่มวิชา
การจัดการท่องเที�ยว 
TOURISM
MANAGEMENT

กลุ่มวิชาการจัดการ
อาหารและเครื�องดื�ม  
FOOD AND BEVERAGE 
MANAGEMENT

กลุ่มวิชา
การจัดการธุรกิจสุขภาพ 
WELLNESS
MANAGEMENT

กลุ่มวิชาการประกอบอาหารไทย
และอาหารเอเชีย 
THAI AND 
ASIAN CUISINE 

กลุ่มวิชา
การประกอบอาหารตะวันตก 
WESTERN 
CUISINE 

กลุ่มวิชาการผลิตเพสตรี�
และเบเกอรี�
PASTRY 
AND BAKERY 

กลุ่มวิชาการจัดการ
อาหารและเครื�องดื�ม  
FOOD AND BEVERAGE 
MANAGEMENT

กลุ่มวิชา
การจัดการธุรกิจสุขภาพ 
WELLNESS
MANAGEMENT

กลุ่มวิชาเอกเลือก  

*สำหรับสาขาวิชาศิลปะการประกอบอาหารอย่างมืออาชีพเท่านั�น

INNOVATION FOR 
A SUSTAINABLE FUTURE

HOSPITALITY MARKETING 
IN A DIGITAL AGE

HOSPITALITY FINANCE 
AND REAL ESTATE

MAXIMIZING HUMAN VALUE 
IN A DIGITAL ECONOMY

PROFESSIONAL 
CULINARY SKILLS*
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นานาชาติ) หลักสูตรปริญญาโทและหลักสูตรระยะสั�น

ของจำนวนบัณฑิต  
ได้งานหลังจาก
จบการศึกษา
ภายใน 1 ป�

95%

ของจำนวนบัณฑิต  
ได้งานหลังจาก
จบการศึกษา
ภายใน 6 เดือน

81%

ของบัณฑิต
ที�ได้งานตรงกับ
สาขาที�เรียน

73%

ก้าวเข้าสู่โลกการทำงาน
ได้อย่างมั�นใจก่อนใคร
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กลุ่มวิชาการจัดการ
อาหารและเครื�องดื�ม  
FOOD AND BEVERAGE 
MANAGEMENT

กลุ่มวิชา
การจัดการธุรกิจสุขภาพ 
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*สำหรับสาขาวิชาศิลปะการประกอบอาหารอย่างมืออาชีพเท่านั�น
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ADMINISTRATION IN

HOTEL MANAGEMENT 
(THAI PROGRAM)

ปริญญาตรี
หลักสูตรบริหารธุรกิจบัณฑิต
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การสมัครเข้าศึกษาต่อ ระดับปริญญาตรี

ช่องทางการสมัคร

สมัครออนไลน์ ผ่านเว็บไซต์วิทยาลัย สมัครด้วยตนเอง ที�วิทยาลัยฯ

คุณสมบัติผู้สมัคร หลักฐานการสมัคร

1. กรอกใบสมัคร 2. ชำระค่าสมัครเรียน 
 ผ่านการโอนเงิน 
 หรือบัตรเครดิต
3. ส่งหลักฐานการโอนเงิน 
 (หากชำระผ่านช่องทาง
 การโอนเงิน)

1. ติดต่อฝ�ายรับสมัคร ชั�น 1 อาคาร 1
2. กรอกใบสมัคร
3. ชำระค่าสมัครเรียน ด้วยเงินสด การโอนเงิน   
 หรือบัตรเครดิต

นัดล่วงหน้าได้ที�  
วิทยาเขตกรุงเทพฯ โทร. 02 721 8471-2
ศูนย์การศึกษาเมืองพัทยา โทร. 038 488 463-7

• หลักสูตรปริญญาตรี (4 ป�)
 เป�นผู้สำเร็จการศึกษามัธยมศึกษาตอนปลาย 
 (ม.6, ปวช.) หรือเทียบเท่า

• หลักสูตรปริญญาตรี (เทียบโอน)
 จบการศึกษาไม่ต�ำกว่า ปวส. หรือประกาศนียบัตรอื�น
 ที�เทียบเท่า ด้านบริหารธุรกิจ หรือสาขาที�ใกล้เคียง 
 เช่น การโรงแรม การท่องเที�ยว การจัดการ 
 การขาย/การตลาด การเงินการธนาคาร 
 คอมพิวเตอร์ธุรกิจ อาหารและโภชนาการ

www.dtc.ac.th

• ใบสมัครของวิทยาลัย 
• สำเนาใบรายงานผลการศึกษา (ใบ ปพ.1) 
• ใบประกาศนียบัตรจบการศึกษา (ใบ ปพ.2) 
• สำเนาทะเบียนบ้าน
• สำเนาบัตรประจำตัวประชาชน
• สำเนาหลักฐานการเปลี�ยนชื�อ-สกุล (ถ้ามี) 
• รูปถ่ายหน้าตรงไม่สวมแว่นตาดำ ขนาด 1 นิ�ว จำนวน 3 รูป 
• ค่าสมัคร 500 บาท 
• ค่าทดสอบภาษาอังกฤษ หลักสูตรนานาชาติ 1,500 บาท

UNDERGRADUATE
PROGRAMS

www.dtc.ac.th

หลักสูตร
ปริญญาตรี

DUSIT
THANI

COLLEGE

เชฟอาร์  /  ธีรภัทร ตียาสุนทรานนท์
เชฟกระทะเหล็ก ประเทศไทย (ผู้ชนะการแข่งขัน 
The Next Iron Chef Season 2) / Owner & 
Executive Chef of Home Kitchen Studio

ศิษย์เก่า ปริญญาตรี
สาขาวิชาการจัดการครัวและภัตตาคาร

ที�นี�ช่วยหล่อหลอม DNA 
ของความเป�น DTC ให้กับผม 

ได้ทั�งความเป�นมืออาชีพ ระเบียบวินัย 
และความอดทนจากการแข่งขันต่าง ๆ
ตั�งแต่สมัยเรียน ภูมิใจมากเลยครับ

ที�ได้จบจากสถาบันนี� ความรู้ที�ได้จากที�นี�ี่
เหมือนเป�นใบเบิกทางเป�นเหมือนเสาเข็มหรือ
รากฐานที�มั�นคง ให้ผมมายืนอยู่ตรงจุดนี�ได้

Ha Song Hee
Director of Sales, Dusit Suites Hotel Ratchadamri, 
Bangkok / VP of Korean-Thai Chamber of Commerce, 
representing Dusit Hotels & Resorts

ศิษย์เก่า ปริญญาตรี
สาขาวิชาการจัดการโรงแรมและรีสอร์ท (หลักสูตรนานาชาติ)

Dusit Thani College means 
a lot to me, and still now. 

The college has embraced me 
since Day 1. They became 

my friends, parent, mentors, and 
everything. They provided healthy 

and safe environment for me 
to concentrate on studying.

รมิตา จิตรมณีกาญจน์
General Manager

Empress Pattaya Hotel

ศิษย์เก่า ปริญญาตรี
สาขาวิชาการจัดการโรงแรม

อาจารย์ทุกท่านใส่ใจดูแลนักศึกษาอย่างใกล้ชิด 
รุ่นพี�รุ่นน้องเราเคารพและช่วยเหลือกันและกัน 

เนื�อหาการเรียนการสอนของที�นี�เน้นให้เราได้ลงมือทำ 
ได้เห็นภาพจริง ทำให้เวลาที�เราไปฝ�กงานหรือทำงานจริง 
เราสามารถทำมันได้ทันที เวลามีคนถามว่าจบจากที�ไหน 

จะตอบด้วยความภาคภูมิใจทุกครั�งว่า “วิทยาลัยดุสิตธานี” ค่ะ

1 ซอยแก่นทอง (ข้างซีคอนสแควร์)
แขวงหนองบอน เขตประเวศ กรุงเทพฯ 10250
โทรศัพท์  : +66 (0) 2721 8471-2
แฟกซ์  : +66 (0) 2361 7806
E-mail  : marketing@dtc.ac.th

วิทยาลัยดุสิตธานี กรุงเทพฯ วิทยาลัยดุสิตธานี ศูนย์การศึกษาเมืองพัทยา
382/46 หมู่ 6 ถนนสุขุมวิท ตำบลนาเกลือ 
อำเภอบางละมุง จังหวัดชลบุรี 20150
โทรศัพท์ : +66 (0) 3848 8463-7
แฟกซ์ : +66 (0) 3848 8933
E-mail : marketing-pattaya@dtc.ac.th

The Hong Kong 
Polytechnic University, 

Hong Kong
Le Cordon Bleu, 

France
Aso College Group, 

Japan

EHL Hospitality 
Business School, 

Switzerland

Institute for 
Tourism Studies, 

China

Ecole de Savignac, 
France

Institut Lyfe 
Lyon for Excellence, 

France

University of Houston, 
USA

Yingxing Hospitality 
Management College of CUIT, 

China

Bilkent University, 
Turkey

โครงการ
แลกเปลี�ยนต่างประเทศ

EXCHANGE
PROGRAM

อีกขั�นของโอกาสการเรียนรู้ เสริมสร้างความมั�นใจ 
และสร้างแรงบันดาลใจได้มากกว่า
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 (ม.6, ปวช.) หรือเทียบเท่า

• หลักสูตรปริญญาตรี (เทียบโอน)
 จบการศึกษาไม่ต�ำกว่า ปวส. หรือประกาศนียบัตรอื�น
 ที�เทียบเท่า ด้านบริหารธุรกิจ หรือสาขาที�ใกล้เคียง 
 เช่น การโรงแรม การท่องเที�ยว การจัดการ 
 การขาย/การตลาด การเงินการธนาคาร 
 คอมพิวเตอร์ธุรกิจ อาหารและโภชนาการ

www.dtc.ac.th

• ใบสมัครของวิทยาลัย 
• สำเนาใบรายงานผลการศึกษา (ใบ ปพ.1) 
• ใบประกาศนียบัตรจบการศึกษา (ใบ ปพ.2) 
• สำเนาทะเบียนบ้าน
• สำเนาบัตรประจำตัวประชาชน
• สำเนาหลักฐานการเปลี�ยนชื�อ-สกุล (ถ้ามี) 
• รูปถ่ายหน้าตรงไม่สวมแว่นตาดำ ขนาด 1 นิ�ว จำนวน 3 รูป 
• ค่าสมัคร 500 บาท 
• ค่าทดสอบภาษาอังกฤษ หลักสูตรนานาชาติ 1,500 บาท

UNDERGRADUATE
PROGRAMS

www.dtc.ac.th

หลักสูตร
ปริญญาตรี

DUSIT
THANI

COLLEGE

เชฟอาร์  /  ธีรภัทร ตียาสุนทรานนท์
เชฟกระทะเหล็ก ประเทศไทย (ผู้ชนะการแข่งขัน 
The Next Iron Chef Season 2) / Owner & 
Executive Chef of Home Kitchen Studio

ศิษย์เก่า ปริญญาตรี
สาขาวิชาการจัดการครัวและภัตตาคาร

ที�นี�ช่วยหล่อหลอม DNA 
ของความเป�น DTC ให้กับผม 

ได้ทั�งความเป�นมืออาชีพ ระเบียบวินัย 
และความอดทนจากการแข่งขันต่าง ๆ
ตั�งแต่สมัยเรียน ภูมิใจมากเลยครับ

ที�ได้จบจากสถาบันนี� ความรู้ที�ได้จากที�นี�ี่
เหมือนเป�นใบเบิกทางเป�นเหมือนเสาเข็มหรือ
รากฐานที�มั�นคง ให้ผมมายืนอยู่ตรงจุดนี�ได้

Ha Song Hee
Director of Sales, Dusit Suites Hotel Ratchadamri, 
Bangkok / VP of Korean-Thai Chamber of Commerce, 
representing Dusit Hotels & Resorts

ศิษย์เก่า ปริญญาตรี
สาขาวิชาการจัดการโรงแรมและรีสอร์ท (หลักสูตรนานาชาติ)

Dusit Thani College means 
a lot to me, and still now. 

The college has embraced me 
since Day 1. They became 

my friends, parent, mentors, and 
everything. They provided healthy 

and safe environment for me 
to concentrate on studying.

รมิตา จิตรมณีกาญจน์
General Manager

Empress Pattaya Hotel

ศิษย์เก่า ปริญญาตรี
สาขาวิชาการจัดการโรงแรม

อาจารย์ทุกท่านใส่ใจดูแลนักศึกษาอย่างใกล้ชิด 
รุ่นพี�รุ่นน้องเราเคารพและช่วยเหลือกันและกัน 

เนื�อหาการเรียนการสอนของที�นี�เน้นให้เราได้ลงมือทำ 
ได้เห็นภาพจริง ทำให้เวลาที�เราไปฝ�กงานหรือทำงานจริง 
เราสามารถทำมันได้ทันที เวลามีคนถามว่าจบจากที�ไหน 

จะตอบด้วยความภาคภูมิใจทุกครั�งว่า “วิทยาลัยดุสิตธานี” ค่ะ

1 ซอยแก่นทอง (ข้างซีคอนสแควร์)
แขวงหนองบอน เขตประเวศ กรุงเทพฯ 10250
โทรศัพท์  : +66 (0) 2721 8471-2
แฟกซ์  : +66 (0) 2361 7806
E-mail  : marketing@dtc.ac.th

วิทยาลัยดุสิตธานี กรุงเทพฯ วิทยาลัยดุสิตธานี ศูนย์การศึกษาเมืองพัทยา
382/46 หมู่ 6 ถนนสุขุมวิท ตำบลนาเกลือ 
อำเภอบางละมุง จังหวัดชลบุรี 20150
โทรศัพท์ : +66 (0) 3848 8463-7
แฟกซ์ : +66 (0) 3848 8933
E-mail : marketing-pattaya@dtc.ac.th

The Hong Kong 
Polytechnic University, 

Hong Kong
Le Cordon Bleu, 

France
Aso College Group, 

Japan

EHL Hospitality 
Business School, 

Switzerland

Institute for 
Tourism Studies, 

China

Ecole de Savignac, 
France

Institut Lyfe 
Lyon for Excellence, 

France

University of Houston, 
USA

Yingxing Hospitality 
Management College of CUIT, 

China

Bilkent University, 
Turkey

โครงการ
แลกเปลี�ยนต่างประเทศ

EXCHANGE
PROGRAM

อีกขั�นของโอกาสการเรียนรู้ เสริมสร้างความมั�นใจ 
และสร้างแรงบันดาลใจได้มากกว่า
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